-/‘.? 8 décen
Bonbon de foigigras de c& d
la vanille fraiche, 6 unités

.
e Créme de chou rouge et noisettes caramélisées 1 litre 18$

e Terrine maison des viandes du Domaine confit de canneberges
au chocolat noir pour 2 personnes 20$

e Gravlax de saumon au fenouil et betterave rouge 10$/ 100 gr
(entrée pour 2 personnes)

e Gratin de pomme de terre 4 portions 14$
e Sauté de légumes rétis pour 2 personnes 10$

e Chausson de poulet de grain au Parmesan et duxelles de
champignons, sauce thym et vin rouge 4 unités 48%

ilet de porc farci au prosciutto et asperge 4 portions 40$

iande traditionnel 9 pouces $20

au flan d’érable 8 26%

" .
é‘\teau‘ i-cuit au cho

~

coulis fraise I'unité 8%

-

“eeur* Sur comm ulement :
' toquee.com ou 418-261-2226

ette au restaurant les 23, 24 ou 30 et
w  31décembre 2024
wou entente avec le Chef

route 116 Est, Saln
TR TRy



mailto:info@loietoquee.com

