Cours de cuisine #2

Canapés

Salsa de legumes épicés sur tortillas séchées

Entrée froide
Tartare de saumon a I’origan et poire sur verdurette
a I’huile de romarin
Plat principal

Tournedos de porc au pepperoni maison

compote de fenouil, groseilles et poire
(gratin de pomme de terre, julienne de poivrons et champignons farcis)

Dessert

Pouding au chocolat et Frangelico
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